
Viert u Kerstmis thuis, dan helpen wij u met 

onze traiteurdienst! 

 

 

www.traiteurvroonen.be 

Katteveldstraat 24 te Werm 

0479/29 03 44 of 012/21 80 21 

 

 

 

Gelieve te bestellen voor 18 december 

 

AFHALEN:  

zondag  24/12  van 15u tot 17u  

maandag  25/12   van 10u tot 12u 

 

Bij de afhaalservice is er geen bancontact, enkel 

contante betaling of payconic 

Leveren is ook mogelijk. 

 

Wij wensen u en uw familie een zalige Kerst en 

een voorspoedig en gezond 2024 

 

Met culinaire groeten, 

Hilde en Diederik 

 

 

 

 

 

 

 

Luxebuffet: 

Gepocheerde zalm, gamba’s, 

Tomaat gevuld met grijze garnalen,  

Gerookte zalm en forel, vispastei,  

Tomaat mozzarella, 

Rosbiefrolletjes met rucola,  

Tomaat mozzarella, 

Serrano ham met meloen,  

Wildpaté met uienconfituur, 

Vitello tonato, kippenboutje, 

Gevuld eitje, saladebar en broodjes 

     34,95€ pp 

 

Saladebar bestaat uit: 

Salademengeling, aardappelsalade, pastasalade, 

rijstsalade, worteltjes, witte kool, rode kool, 

tomaten, komkommer en 3 sausjes 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pastabuffet (kies 3 soorten pasta): 

Tagliatelle met scampi’s en groentjes  

Cannelloni met ricotta en spinazie (v) of gehakt 

Tortellini met ricotta en spinazie (v) 

Penne Carbonara of Arrabiata 

Lasagne met vlees of zalm 

Macaroni met kaas en hesp  

Tagliatelle met groentjes en curry-sojaroom (v) 

Broodjes, boter en kaas 

16,95€ pp 

 

  

Buffetje:    

Trio van hapjes 

 *** 

pompoensoep  

 *** 

Visserspannetje  met groentjes   

 en 

Wildstoofpotje  

   

Geserveerd met witloof, appeltje met 

veenbessen, spruitjes en een aardappelbereiding 

naar keuze   

(kroketten 7 stuks, ovenaardappelen of gratin) 

 ***     

Assortiment van dessertjes (2 pp) 

     38,50€ pp 

    

 

http://www.traiteurvroonen.be/


Bent U allergisch, meld het ons. 

Al onze gerechten zijn in eigen huis bereid, 

Wij werken uitsluitend met dagverse producten. 

 

Hapjes 

Gerookte zalm met dilllesausje 

Scampi met currysausje 

Ganzenlever met een salsa van mango 

      8€ voor 3 de stuks 

 

Voorgerechten     

Koud 

Graved lax van zalm met dille en gin 

Vitello tonato  

   Elk gerecht aan 12,50€  

 

Warm 

Scampi’s met groentjes en een roomsausje 

     15,50€ 

Koninginnenhapje 

    11,50€ als voorgerecht 

   18,50€ als hoofdgerecht 

(Incl. slaatje en aardappelbereiding bij hoofdgerecht) 

 

Kreeft warm of koud  

     dagprijs 

Soepen 

Pompoensoep met spekjes of “veggie 

kippenreepjes”  

    7€ per liter 

Bisque van grijze garnalen 

    12€ per liter 

 

 

Hoofdgerechten vis 

Scampi’s (9) met groentjes, tagliatelle en een 

roomsausje    21,50€ 

Visserspannetje  met groentjes  en puree  

21,50€  

 

 

 

Hoofdgerechten vlees 

Wildstoofpotje    23,50€  

Mechelse koekoek met champignons  

     24,50€ 

Hertenkalf met wildsausje  29,50€  

 

Geserveerd met witloof, appeltje met 

veenbessen, spruitjes en een aardappelbereiding 

naar keuze  

(kroketten 7 stuks, ovenaardappelen of gratin) 

 

 

 

Nagerechten (glaasjes) 

Chocomousse, panna cotta met rood fruit,  

Dessert “Royal”, Nespressomousse met peer, 

tiramisu, …  

2,75€ per stuk 

 

De menu’s staan in het teken van smaak en  

vooral niet te veel werk in de keuken thuis. 

 

 

 

Menu:    

Trio van hapjes 

 *** 

Graved lax van zalm met dille en gin 

 *** 

Zeebaars met knolselder en beukenzwammetjes 

 *** 

Mechelse koekoek met warme groentjes 

 *** 

Citroentaartje met afgebrande merengue 

     52,50€ pp 

 

    

 

Menu vegetarisch: 

Trio van hapjes 

 *** 

Tomaat “burrata” met tomatenwater 

 *** 

Knolselderstructuren met pistachepesto 

 *** 

Stoofpotje met vegan kip  

 *** 

Citroentaartje met afgebrande merengue 

     52,50€ pp

  


